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Табела 5.2 Спецификација  предмета  
Студијски програм/студијски програми : ВОЋАРСТВО И ВИНОГРАДАРСТВО 
Врста и ниво студија: Основне академске студије, први ниво  
Назив предмета: СОРТЕ ВИНОВЕ ЛОЗЕ – Grape vine Cultivars 
Шифра предмета: 7ОВВ8О38 
Наставник:  др НАДА С. КОРАЋ, ред. проф.  
Статус предмета: Обавезни 
Број ЕСПБ: 5 
Услов: Предмет: Ампелографија и селекција винове лозе 
Циљ предмета: Стицање знања о биолошким и производнм  особинама гајених, аутохтоних, 
интродукованих и новостворених винских, стоних, бесемених сорти винове лозе  и лозних подлога.  
Исход предмета: Студенти треба да буду оспособљени за идентификацију, правилно одабирање и гајење 
различитих сорти винове лозе и лозних подлога. 
Садржај предмета:  
Теоријска настава: Значај сорте у виноградарству. Груписање сорти према намени и  по времену 
сазревања.  Карактеристике винских и стоних сорти.  Винске сорте: БЕЛЕ: за висококвалитетна вина, за 
квалитетна, за обична (стона), за специјална вина. Гајене сорте, интродуковане, новостворене, старе, 
аутохтоне и вредни генотипови.  Винске сорте: ЦРНЕ: за висококвалитетна вина, за квалитетна, за 
обична вина, сорте бојадисери. Гајене сорте, интродуковане, новостворене, старе аутохтоне и вредни 
генотипови.  Стоне сорте: Врло ране, ране, средњег периода зрења, позне и врло позне. Нормативи 
квалитета стоног грожђа.   Бесемене стоне сорте: гајене, новостворене. Сушење грожђа.Лозне подлоге.  

 
Практична настава: У ампелографској колекцији у Сремским Карловцима се налази преко 500 
различитих генотипова међу којима се налазе и све сорте обухваћене програмом предавања за овај 
предмет. Студенти ће се упознати са биолошким и производним карактеристикама сорти винове лозе из 
програма предавања, тако што ће активно учествовати у свим агро и ампелотехничким мерама (од 
резидбе до бербе и справљања вина) које се примењују у колекцији.  Кабинетске вежбе подразумевају 
проучавање производних и биолошких особина преко литературе, резултата научних истраживања, 
слајдова и других техничких помагала. 
Литература  

1. Циндрић, П.,  Кораћ, Нада, Ковач, В.: СОРТЕ ВИНОВЕ ЛОЗЕ. Прометеј, Нови Сад 1994, 2000. 
2. Аврамов, Л., Жунић Д.: ПОСЕБНО ВИНОГРАДАРСТВО. Београд, 2001. 

Број часова  активне наставе 
Предавања: 
4x15=60 

Вежбе: 
3x15=45 

Други облици наставе: 
Остали часови 

Методе извођења наставе 
Примењују се савремене методе: презентације, савремена литература, практичан рад са грожђем и вином 
на факултетском Огледном пољу.  

Оцена  знања (максимални број поена 100) 
Предиспитне обавезе поена Завршни испит  поена 
активност у току предавања 10 писмени испит - 
практична настава - вежбе 10 усмени испт 30 
тестови 40 ..........  
семинар-и 10   

 


